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MARGUERITE ........................................................................9,00 €
Tomates, fromage

REINE.................................................................................10,50 €
Tomates, jambon, champignons, fromage, olives

SICILIENNE .........................................................................10,50 €
Tomates, anchois, câpres, olives, fromage

QUATRE SAISONS .................................................................11,00 €

Tomates, poivrons, cœur d’artichaut, jambon, champignons, olives

QUATRE FROMAGES..............................................................11,00 €

Tomates, chèvre, gruyère, roquefort, mozzarella

NEPTUNE ............................................................................10,50 €

Tomates, thon, fromage, ail, persil

PAYSANNE...........................................................................11,00 €

Tomates, fromage, lardons, oignons, mozzarella, crème fraîche

CHORIZO .............................................................................11,00 €

Tomates, poivrons, champignons, chorizo, fromage

MERGUEZ.............................................................................11,00 €

Tomates, fromage, merguez, poivrons

CARNIVOR............................................................................11,00 €

Tomates, fromage, steack hâché, œuf

Supplément œuf .................................................................1,00 €

Pizzas

• Prix nets • Service compris •



SALADE VERTE......................................................................6,50 €

SALADE NIÇOISE ..................................................................11,50 €
Salade, tomate, œuf, thon, olives, concombre, poivrons, anchois

SALADE DE CHÈVRE CHAUD ................................................12,00 €
Salade, tomate, lardons, toast de fromage de chèvre grillé

SALADE L’AZUR...................................................................12,00 €

Salade, concombre, tomate, maïs, jambon blanc, oignons, gruyère

SALADE DE LA MER..............................................................12,00 €

Salade, tomate, crevettes décortiquées, surimi, miettes de saumon

SALADE CAMPAGNARDE .......................................................13,00 €

Salade, croûtons, lardons, emmental, champignons, œuf

TOMATE MOZZARELLA ...........................................................9,50 €

TARTARE DE SAUMON (env.100 gr.) .........................................9,50 €

CARPACCIO DE BŒUF (env. 100 gr.) ........................................9,50 €

CARPACCIO DE SAUMON (env. 90 gr.) ....................................13,00 €

SOUPE DE POISSONS et sa garniture ..................................14,00 €

BUISSON DE LANGOUSTINES mayonnaise ...........................14,00 €

Entrees

• Prix nets • Service compris •
‘



• Prix nets • Service compris •

ASSIETTE CANNIBALE ..........................................................21,00 €
Tartare de bœuf (env. 180 gr.), carpaccio de bœuf (env. 100 gr.), jambon cru

MIXED GRILL ......................................................................21,00 €
Côtelette d’agneau, pièce de bœuf, magret de canard, merguez, saucisse

ENTRECÔTE GRILLÉE, beurre maître d’hôtel .....................19,00 €

TOURNEDOS GRILLÉ.............................................................19,00 €

CARRÉ D’AGNEAU RÔTI au romarin....................................19,00 €

MAGRET DE CANARD RÔTI ENTIER (de 300 à 400 gr.).............18,00 €

TARTARE DE BŒUF PRÉPARÉ (env. 180 gr.) ............................16,00 €

CARPACCIO DE BŒUF (env. 180 gr.).......................................16,00 €

SAUCE AU CHOIX : BÉARNAISE, ROQUEFORT OU POIVRE

Toutes les viandes sont

accompagnees de frites

et legumes du jour .

Viandes

‘

‘{ {

.



• Prix nets • Service compris •

MOULES MARINIÈRES..........................................................12,00 €
Moules, échalotes, laurier, vin blanc, persil

MOULES ROQUEFORT ..........................................................13,00 €
Moules, sauce au roquefort

MOUCLADE .........................................................................13,00 €
Moules marinières, curry, Pineau, crème

BROCHETTES DE ST-JACQUES accompagnées de rizotto.....19,00 €

LOUP DE MER FRAIS ENTIER farci au chorizo ....................19,00 €

ROSACE DE SARDINES GRILLÉES...........................................15,00 €

CALAMAR À LA PLANCHA au beurre d’anis.........................17,00 €

DUO DE LANGOUSTINES ET GAMBAS et son huile vierge....19,00 €

POISSON DU JOUR GRILLÉ (selon arrivage)........................19,00 €

GAMBAS GRILLÉES aux herbes ...........................................17,00 €

sur commande 24h a l’avance

- MINIMUM 2 PERSONNES - Prix par personne

PAËLLA ..............................................................................17,00 €

ASSIETTE DE FRUITS DE MER ...............................................16,00 €

PLATEAU DE FRUITS DE MER .............................................25,00 €

PLATEAU ‘ROYAL‘ DE FRUITS DE MER ................................45,00 €

Poissons

‘



• Prix nets • Service compris •

TAGLIATELLES BOLOGNAISE...................................................9,50 €

TAGLIATELLES ROQUEFORT ..................................................11,00 €

TAGLIATELLES CARBONARA ..................................................11,00 €

TAGLIATELLES SAUMON........................................................11,00 €

ASSIETTE DE FRITES ..............................................................3,50 €

ASSIETTE DE FROMAGES........................................................5,00 €

Pates

A la carte

‘‘



TIRAMISU MAISON................................................................6,00 €

CRÈME BRÛLÉE ....................................................................6,00 €

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON ...........................................6,00 €

CRÈME CARAMEL ..................................................................6,00 €

PÂTISSERIE DU JOUR ...........................................................6,00 €

CAFÉ GOURMAND ................................................................7,00 €

TAGLIATELLES BOLOGNAISE

OU

NUGGETS + FRITES

OU

STEACK HÂCHÉ + FRITES

2 BOULES DE GLACE

OU

1 GLACE (XPOP, TWISTER, CALIPPO, ROCKET,...)

1 SIROP OU 1 COCA

Desserts

Menu enfant

• Prix nets • Service compris •

11,90 €



Vins

.........................................................25 cl 50 cl 75 cl
VIN DE PAYS de Méditerranée .......4,50 € 8,20 € 11,20 €
Pichet 12° (rouge - rosé - blanc)

DOMAINE DE LA GARNAUDE (rouge - rosé) ........................17,00 €

Côtes de Provence AOC - 12° - 75 cl

DOMAINE DE MARCHANDISE (rosé) ....................................25,00 €

Côtes de Provence AOC - 12,5° - 75 cl

CHATEAU SAINTE BÉATRICE (rouge - rosé - blanc)............26,00 €

Côtes de Provence AOC - 13° - 75 cl

SAINT FLORAN 2006 (rouge).............................................17,00 €

Bordeaux AOC - 12,5° - 75 cl

DOMAINE DU GRAND DESTRE (rouge) .................................16,00 €

Côtes du Rhône AOC - 12,5° - 75 cl

AIGUE MARINE (blanc) .......................................................18,00 €

Muscadet - 11,5° - 75 cl

MAGNUM

CHÂTEAU DE BERNE (rosé) ................................................39,00 €

Côtes de Provence AOC - 13,5° - 150 cl

Champagne

LEGOUGE-COUPIN .............................................................35,00 €

CHAMPAGNE brut - 12° - 75 cl

• Prix nets • Service compris • A consommer avec modération •



APERITIFS

PASTIS RICARD 2cl ....................2,40 €
MARTINI rouge, blanc 6cl ........2,90 €
PORTO rouge 6cl ......................2,90 €
SUZE 6cl ...................................2,90 €
MUSCAT 6cl ...............................2,90 €
CINZANO 6cl ............................2,90 €

alcools

VODKA / GIN / TEQUILA 4cl .......5,00 €
MALIBU / BACARDI 4cl ..............5,00 €
WHISKY JB 4cl .........................5,00 €
WHISKY JB BABY 2cl ...............3,00 €
BOURBON 4cl ...........................5,00 €
JACK DANIEL’S 4cl ...................7,00 €

digestifs

Get 27 4cl ...............................4,00 €
MARIE BRIZARD 4cl ..................3,80 €
BAILEYS 4cl ..............................3,80 €
Gd MARNIER / COINTREAU 4cl ...5,00 €
VERVEINE / MARC 4cl ................3,80 €
ARMAGNAC / COGNAC 4cl ..........3,80 €
CALVADOS 4cl ...........................3,80 €
MIRABELLE / POIRE 4cl .............3,80 €
MANZANA / LIMONCELLO 4cl .....3,80 €

Boissons chaudes

CAFÉ ..........................................1,80 €
GRAND CAFÉ ..............................3,00 €
CAFÉ CRÈME ...............................1,90 €
GRAND CAFÉ CRÈME...................3,20 €
CHOCOLAT .................................3,00 €
LAIT CHAUD................................2,10 €
THÉ / INFUSION..........................2,60 €
CAPUCCINO.................................3,10 €
IRISH COFFEE ............................8,00 €

bieres PRESSION

HEINEKEN 25cl .........................2,70 €
HEINEKEN 50cl .........................5,00 €
AMSTEL 25cl..............................2,40 €
AMSTEL 50cl..............................4,50 €
PANACHÉ/ DEMI SIROP 25cl.......2,70 €
MONACO/ TANGO 25cl ...............2,70 €
PICON BIÈRE 25cl......................3,50 €

bieres BOUTEILLES

AFFLIGEM/ EDELWEISS 33cl........3,60 €
KRONEMBOURG / 1664 33cl .......3,70 €
HEINEKEN 33cl..........................3,60 €
PELFORT BRUNE 33cl.................4,00 €
DESPERADOS 33cl ......................4,20 €
DESPERADOS RED 33cl ...............4,20 €
BUCKLER sans alcool.................3,60 €

Boissons

• A consommer avec modération •
• Prix nets • Service compris •
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.........................................................25 cl 50 cl 1 litre
VITTEL .............................................2,20 € 3,50 € 5,00 €
SAN PELLEGRINO................................................3,50 € 5,00 €

COCA COLA / COCA COLA LIGHT 33cl .....................................2,80 €

ORANGINA / SCHWEPPES 25cl ................................................2,80 €

GINI / LIMONADE / ICE TEA 25cl ............................................2,80 €

PERRIER 33cl........................................................................2,80 €

JUS DE FRUITS 20cl..............................................................2,80 €
Orange, ananas, pamplemousse, fraise, abricot, tomate, ACE, tropical, pomme

DIABOLO 25cl.......................................................................2,80 €

SIROP À L’EAU 25cl..............................................................2,80 €
Grenadine, menthe, pêche, citron, cassis, fraise, orgeat, kiwi, pomme,
banane, cerise, violette, pamplemousse, anis, gambetta

• Prix nets • Service compris •

Eaux minerales

Boissons fraiches
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